
MENÚ DE
DESAYUNO

-
BREAKFAST



6.8

En lo alto del Lago de Atitlán, donde el aire y la naturaleza se entrelazan en una danza mística, el restaurante 

6.8 de Casa Palopó toma su inspiración. Aquí, la energía del viento y la fuerza de la tierra nutren cada plato, 

creando una conexión profunda entre los elementos del lago y la cocina. Cada plato es una celebración de 

esta unión, ofreciendo una experiencia que trasciende lo culinario, invitándote a saborear la magia de Palopó.

High above Lake Atitlán, where the air and nature entwine in a mystical dance, 6.8 Restaurant at Casa Palopó draws its inspiration. 

Here, the energy of the wind and the strength of the earth nourish every dish, creating a deep connection between the lake’s 

elements and the kitchen. Each dish is a celebration of this union, oering an experience that transcends the culinary, inviting you to 

taste the magic of Palopó



BEN EDICTI NOS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Q 14 0
Pan mu�n hecho en casa, huevos pochados y salsa 

holandesa.

Elige una proteína: salmón, jamón o tocino.

Homemade mu�n bread, poached eggs, and hollandaise 

sauce. Choose your protein: salmon, ham, or bacon.

GUATEMALTECO      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Q 13 0
Huevos preparados al gusto, acompañados de 

frijoles, plátanos fritos, queso de tuza, longaniza, 

aguacate y salsa ranchera.

Eggs cooked to your preference, served with beans, fried 

plantains, Guatemalan fresh “tuza” cheese,” longaniza” sausage, 

avocado, and “ranchera” sauce.

EL  OM ELET TE          . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Q 14 0
Relleno de tomates cherry macerados, queso de pita, 

espárragos y hongos.

Filled with cherry tomatoes, pita cheese, asparagus, and 

mushrooms.

Pollo / Chicken +Q30 Jamón Virginia / Virginia Ham +Q18

SHAKSH UK A GUATEMALTECA        . . . . .Q 150
Elaborada con hierbas nativas guatemaltecas.

 Made with native Guatemalan herbs.

GR AVLA X EXPER I ENCE . . . . . . . . . . . . . . . .Q 18 5
Salmón curado, carpaccio de tomate fresco 

y pepino, queso crema artesanal, cebollas 

caramelizadas y mini bagels hechos en casa.            

Cured salmon, fresh tomato and cucumber carpaccio, 

artisanal cream cheese, caramelized onions, and 

homemade mini bagels.

EN FR I JOLADAS      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Q 13 5
Tortillas de maíz rellenas de pollo y queso 

mozzarella, acompañadas de crema agria, 

queso fresco, pico de gallo, jalapeño y aguacate.     

Corn tortillas filled with chicken and mozzarella cheese, 

topped with sour cream, fresh cheese, “pico de gallo”, 

jalapeño, and avocado.   

 Huevos al gusto / Eggs +Q25

CH I LAQUI LES. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Q 125
Crujientes nachos de maíz bañados en salsa 

verde, cubiertos con queso mozzarella, crema 

agria, queso crema artesanal, aguacate, frijoles 

refritos y finas láminas de jalapeño.

Crispy tortilla chips topped with green salsa, melted 

mozzarella cheese, sour cream, artisanal cream cheese, 

avocado, refried beans, and thin slices of jalapeño.

Huevos al gusto / Eggs +Q25 | Pollo / Chicken +Q30 

Panceta / Pork belly +Q35

SALADO/SALTY

Vegan Gluten free Lactose free

+ 15% de servicio

*Incluyen panadería variada hecha en casa y fruta de temporada 

*Includes a variety of homemade baked goods and seasonal fruit



MORNING BOOST/HEALTHY

DULCE/SWEET

Vegan Gluten free Lactose free

+ 15% de servicio

*Incluyen panadería variada hecha en casa y fruta de temporada 

*Includes a variety of homemade baked goods and seasonal fruit

OVER N IGHT OAT S     . . .Q 1 15
Avena con coco, almendra tostada y 

manzana asada.

Oats with coconut, toasted almonds, 

and roasted apple.

AVO CAD O  TOAST. . . .Q 12 0
Pan de masa madre con finas 

láminas de aguacate, tomates 

frescos, queso bocconcini y huevo 

pochado. 

Sourdough bread with avocado 

slices, fresh tomatoes, bocconcini 

cheese and a poached egg.      

ACAI BOWL        . . . . .Q 150
Servido con fruta de temporada, 

granola casera y almendra tostada.

Served with seasonal fruit, homemade 

granola and toasted almond.   

TOSTADA A LA FR A NCESA . . . . . . . . .Q 1 10
Las más famosas de Casa Palopó, servidas con miel

de maple, pecanas y Jack Daniel’s.

Casa Palopó’s most famous french toasts, served with

maple syrup, pecans, and Jack Daniel’s.

Rellenas de queso crema / Filled with cream cheese +Q20

Rellenas de mermelada casera / Filled with homemade jam +Q20

Helado de vainilla hecho en casa / Homemade vanilla ice cream +Q20

BACON PA NCAK ES. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Q 95
Cocinados con crujientes lascas de tocino ahumado y 

servidos con azúcar glass, mantequilla y miel de maple.

Flu�y pancakes with crispy smoked bacon, served with 

powdered sugar, butter, and maple syrup. 



Vegan Gluten free Lactose free

+ 15% de servicio

*Incluyen panadería variada hecha en casa y fruta de temporada 

*Includes a variety of homemade baked goods and seasonal fruit

TI ER R A
Manzana, pepino, apio, espinaca, 

limón y jengibre.

Apple, cucumber, celery, spinach, 

lemon, and ginger.

FUEG O
Remolacha, mora y rosa de 

jamaica.

Beet, blackberry, and hibiscus.

I N M UN ITY SHOT. . . . . . .Q 45
2 oz de jengibre y limón.

2 ounces of ginger and lemon.

FR ENCH PR ESS
2 tazas...........Q50

4 tazas...........Q80

ESPR ESSO
Americano, Capuccino, Latte,

Cortado & Espresso........Q35

AGUA
Papaya, naranja y mandarina.

Papaya, orange, and tangerine.

AI R E
Banano, piña, naranja y chía.

Banana, pineapple, orange, and chia 

seeds.

J UG O  DE  NAR A N JA

NATUR AL
Fresh orange juice.

HORCHATA LAT TE
Horchata, jarabe de cacao

con vainilla y espresso.

Horchata with vanilla syrup

and espresso.

FRESH JUICES . . . . . .Q45

CAFÉ DE ATITLÁN


